ANNN

~9AM

BISTRO EVOLUTIF

SAINT-VALENTIN

Tataki de cerf

Enoki mariné, fromage Blackburn
Caramel épicé

Soupe

Creme de patate douce

Pavé de sériole

Fumet tomaté et aioli

Ou

Filet de boeuf fagon Rossini

Foie gras, épinard fondu au vin et échalote
Aligot au fromage 1608 et sauce truffée

Dessert
Ceeur de framboise, litchi et mousse chocolat blanc parfumé au thé jasmin
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Deer tataki
Marinated enoki, Blackburn cheese
Spicy caramel

Soup
Sweet potato cream

Yellowtail fish
Tomato and aioli fumet

Or
Rossini-style beef fillet
Foie gras, spinach melted in wine and shallot

Aligot with 1608 cheese and truffle sauce

Dessert
Heart of raspberry, lychee and white chocolate mousse flavored with jasmine tea
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